Wassermelone-Sandwich-Torte

Im Sommer kaufen Sie sicherlich auch gern einmal eine leckere
Melone, sei es eine Wasser- oder eine Honigmelone. Aber was
machen Sie, wenn Sie sich daran schon satt gegessen haben und
doch noch eine Melone uUber ist? Und dies vielleicht sogar eine
grolBe Melone mit mehreren Kilogramm?

Leicht fehlerhaft, aber ..

Sie konnen daraus eine leckere Torte zubereiten. Im Grunde
benotigt es dazu nur die Wassermelone und Gelatine. Und
Toastbrot oder Sandwichscheiben und Margarine fur den
Tortenboden.

Diese Torte hier ist zwar im Grund fehlerhaft geworden. Aber
im Nachhinein hat sich ergeben, dass sie dennoch gelungen und
schmackhaft ist.

Wie ich Ihnen schon einmal schrieb, ergibt sich bei Torten mit
Gelatine des Ofteren der Fehler, wenn die Fillmasse zu fliissig


https://www.nudelheissundhos.de/2024/05/21/wassermelone-sandwich-torte/

und auch zu warm ist, 1l6st sich die Margarine im erkalteten
Tortenboden wieder auf und ein Teil der Sandwichstuckchen
diffundiert in die FuUllmasse und wandert nach oben.

Das ergibt naturlich nicht die Torte, wie Sie es sich
gewunscht haben. Tortenboden unten, erharteter
Wassermelonensaft oben.

.. dennoch gelungen
Aber nach dem Anschneiden und ersten Probieren stelle ich

fest, die Torte schmeckt dennoch. Es ist eine Art
Sandwichtorte geworden, die mit Wassermelonensaft getrankt und
leicht erhartet ist. Also durchaus geschmackvoll.

Fir den Tortenboden:

= Grundrezept

Anstelle Toastbrot Sandwichscheiben verwenden.

Fir die Fillmasse:


https://www.nudelheissundhos.de/2021/07/08/toastbrot-tortenboden/

= 1 grolBe Wassermelone (3-4 kqg)
= 15 Blatter Gelatine

Zubereitungszeit: 10 Min. | Verweildauer im Kihlschrank mind.
6 Stnd.

Tortenboden nach dem Grundrzept zubereiten. Dabei anstelle von
Toastbrot Sandwichscheiben verwenden.

Wassermelone achteln und das Fruchtfleisch herausschneiden. In
eine Schussel geben. Mit dem Stampfgerat oder auch mit der
Hand kraftig zerdriucken, bis fast kein Fruchtfleisch mehr
ubrig ist und nur noch Wassermelonensaft.

Wassermelonensaft mit dem restlichen Fruchtfleisch durch ein
feines Kuchensieb in eine zweite Schissel geben. Dabei das
restliche Fruchtfleisch zurickhalten und vor allem die Kerne
der Melone.

Gelatine in einer Schale mit kaltem Wasser einweichen.

Der verbliebene Wassermelonensaft sollte etwa eineinhalb Liter
ergeben. Saft in einem Topf auf dem Herd leicht erhitzen.
Gelatine mit der Hand leicht ausdrucken, nach und nach in den
Wassermelonensaft geben und mit dem Schneebesen verquirlen.
Auf den Tortenboden geben und Torte uber Nacht im Kuhlschrank
belassen.

Herausnehmen, Backform und -papier entfernen. Torte auf eine
Tortenplatte geben. Stlickweise anschneiden. Servieren. Guten
Appetit!



