Uberbackene, dry aged
Bratwurste

Leckere Bratwurste
Ein Snack. Fiur den Abend. Wenn man noch etwas Hunger hat.

Die Bratwlrste sind ein wenig besonders. Sie sind mit dry aged
Rindfleisch hergestellt. Dazu ein wirziger Cheddarkase 1in
Scheiben zum Uberbacken.

Lecker!

Zutaten fiir 2 Personen:

= 800 g dry aged Bratwiirste (2 Packungen a 400 g, 8 Stiick)
» 6 Scheiben Cheddarkase
- 01

Zubereitungszeit: 10-12 Min.


https://www.nudelheissundhos.de/2025/09/04/ueberbackene-dry-aged-bratwuerste/
https://www.nudelheissundhos.de/2025/09/04/ueberbackene-dry-aged-bratwuerste/

Schon uberbacken
Zubereitung:

Ol in einer groRen Pfanne erhitzen. Wiirste zuerst auf einer
Seite etwa 5-6 Minuten kross anbraten, so dass viele
ROostspuren entstehen.

Wirste einmal drehen. Jeweils auf vier Wurste dreil
Cheddarscheiben hintereinander 1legen. Nochmals etwa 5-6
Minuten braten, bis auch diese Seite der Wiurste kross
angebraten und der Kase verlaufen ist.

Jeweils vier Wirste mit dem Pfannenwender auf einen Teller
geben und servieren. Guten Appetit!



