Cheddar-Wiirste mit Spargel

Ich bin ja von Bratwlrsten nicht immer begeistert. Es gibt da
viele Unterschiede. Und auch vegane Wirste sind nicht immer
wirklich schmackhaft.

Aber diese Bratwurste mit Cheddar haben mich wirklich
uberzeugt. Sie sind wirklich extrem lecker. Der Hersteller hat
einfach in die Fleischmasse, das Brat, der Wuirste kleine
Cheddarstiucke mit untergemischt. Und die Wiurste haben somit
eine gewisse Wurze, aber auch einen gewissen Schmelz und eine
Samigkeit durch den Kase. Also empfehlenswert!

Sehr leckere, wiurzige Wirste
Zutaten fir 2 Personen:

=900 g Cheddar-Wirste (2 Packungen a 440 g, jeweils 3
Wirste, mit Cheddar)

=1 kg Spargel

= 8 Scheiben Krauterbutter


https://www.nudelheissundhos.de/2025/07/15/cheddar-wuerste-mit-spargel/
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Zubereitungszeit: Vorbereitungszeit 15 Min. | Garzeit 12 Min.

Mit frischem Spargel der Saison
Zubereitung:

Spargel putzen und schalen.

Spargel in einem groBRen Topf mit kochendem Wasser 12 Minuten
garen.

Parallel dazu die Wirste in einer Grillpfanne auf jeder Seite
3—4 Minuten grillen, dabei des Ofteren einmal wenden.

Jeweils drei Wiarste auf einen Teller geben. Spargel dazu
verteilen und salzen. Und jeweils vier Scheiben Krauterbutter
auf den Spargel geben.

Servieren. Guten Appetit!



