Fenchel-Salsiccia mit
Champignons und Petersilie

Sie bereiten Wiurste sicherlich auch gebraten in der Pfanne zu.
Das ist die herkommliche Zubereitungsweise, fur Bratwlurste und
andere Wiurste.

Wurst, Champignons und Petersilie
Sie konnen aber auch einmal einfach eine Wurstpfanne

zubereiten. Bendtigt nur wenige Zutaten, geht schnell und
schmeckt gut.

Einfach italienische Salsiccia quer in dicke Scheiben
schneiden. Dazu in Scheiben geschnittene Champignons. Und ein
wenig kleingewiegte Petersilie. Noch schnell einige Gewlrze
daruber. Fertig ist die Wurstpfanne. Die hervorragend mundet.

Fir 2 Personen:


https://www.nudelheissundhos.de/2024/01/07/fenchel-salsiccia-mit-champignons-und-petersilie/
https://www.nudelheissundhos.de/2024/01/07/fenchel-salsiccia-mit-champignons-und-petersilie/

= 2 Packungen Fenchel-Salsiccia (a 300 g, 10 Wirste)
= 10 grolBe, braune Champignons

= ein Bund Petersilie

= gemahlener Kreuzkiummel

» Salz
= schwarzer Pfeffer
= Zucker
= Rapsol
Zubereitungszeit: Vorbereitungszeit 15 Min. | Garzeit 5 Min.

Alles aus der Pfanne
Wirste quer in dicke Scheiben schneiden und in eine Schussel
geben.

Champignons in feine Scheiben schneiden und ebenfalls in eine
Schissel geben.

Petersilie kleinwiegen.

Ol in zwei groRen Pfannen erhitzen und Wirste und Champignons



darin unter gelegentlichem Ruhren etwa 5 Minuten kross
anbraten.

Petersilie dazugeben. Mit Kreuzkummel, Salz, Pfeffer und einer
Prise Zucker wirzen. Alles gut vermischen.

Pfanneninhalt auf zwel tiefe Teller verteilen.

Servieren. Guten Appetit!



