Nusskuchen

Sehr lecker und nussig

Ein Nusskuchen ist ein einfacher Riuhrkuchen, bei dem man einen
Teil des Mehls fir den Ruhrteig weglasst und durch einen Teil
geriebene Nusse ersetzt.

Normalerweise verwendet man fur solch einen Kuchen geriebene
Haselnlsse. Oder auch geriebene Mandeln.

Aber solche Kuchen hat sicherlich jeder schon einmal
zubereitet und gebacken und sie sind geschmacklich nichts
besonderes.

Ich habe nun einen solchen Nusskuchen gebacken, jedoch daflr
eine Packung mit verschiedenen Nussen verwendet. Und zwar
Haselnusse, Mandeln, Walnusse und Cashewnusse.

Alles in der Kuchenmaschine fein gehackselt, so, als hatte man
sie mit der Kuchenreibe in eben der gleichen Machine fein
gerieben. Aber eben noch mit etwas mehr crunchigem Biss.


https://www.nudelheissundhos.de/2021/12/05/nusskuchen/

Und dieser Kuchen ragt aus der Reihe der von mir schon
gebackenen Nusskuchen geschmacklich tatsachlich hervor. Er
schmeckt neu, ungewohnt und exzellent gut.

Man sollte mit weiteren Nusssorten nochmals variieren.
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Kategorie
Zubereitungszeit

5 Minuten

Garzeit

1 Stunde

Gesamtzeit

1 Stunde, 5 Minuten



https://www.nudelheissundhos.de/author/admin/
https://www.nudelheissundhos.de/category/kuchen/

Zutaten

Fiir den Riihrteig:

= Grundrezept

Zusatzlich:

= 200 g Nussmischung (1 Packung)

Anleitung

1. Nussmischung in der Kuchenmaschine fein hackseln.

2. Rihrteig nach dem Grundrezept zubereiten.

3. Dabei 200 g Weizenmehl durch die feingehackselte
Nussmischung ersetzen.

4. Kuchen nach dem Grundrezept backen.
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5. Gut abkuhlen lassen.
6. Stuckweise anschneiden und servieren.
7. Guten Appetit!

Schlagworter

Cashewntusse,

Haselniisse,

Mandeln,

Ruhrkuchen,

Riihrteig,

Walnusse
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