
Frittierte  Lachsforelle  mit
Steckrübenstampf
Zwei leckere, frische Lachsforellen. Gesäubert, gesäuert und
gesalzen, wie es die drei „S“ für die Zubereitung von Fisch so
vorgeben.

Dieses Mal nicht in Butter gebraten. Sondern in der Friteuse
frittiert.

Dazu ein feines Stampf aus einer Steckrübe.
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