Frische Pasta, Tell 3:
Geschmalzte Raviolil
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Fir dieses Gericht verwende ich die vor kurzem zubereiteten

klassischen Ravioli, die ich portionsweise eingefroren habe.
Ich brate sie in Butterschmalz an und salze und pfeffere sie.
Dann kommt noch frisch geriebener Parmesan daruber. Fertig ist
ein ganze Mahlzeit.
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