Schweineschnitzel mit
Kartoffel-Wurzel-Puree

Da die letzten Schweineschnitzel, die ich zubereitet habe, so
gut gelungen sind, bereite ich heute nochmals Schnitzel zu.
Ich wirze sie auf jeweils beiden Seiten nur mit suBem Paprika-
Pulver, Salz und Pfeffer. Und brate sie in Butter an.

Die Schnitzel l16sche ich mit etwas WeiBwein ab und bilde so
auch noch ein kleines So6Bchen. Beim Zubereiten der Sauce
einfach die RoOoststoffe vom Anbraten der Schnitzel mit dem
Kochloffel vom Pfannenboden 16sen, schon hat man die Sauce
gewlrzt.

Dazu gibt es ein Pluree, das ich aus Kartoffeln und Wurzeln
zubereite.

Mein Rat: Das Puree darf ruhig noch einige grobe Stucke
enthalten, es 1ist schlieBlich selbst zubereitet und kein
industriell gefertigtes Produkt.
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